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FECHA:
HORA:

21/03/2025
2:00pm - 3:00pm

OBJETIVO O TEMA: Comité Técnico Sabor Bogota para designar la terna de jurados de las

iniciativas habilitadas de la Invitacion Cultural Sabor Bogota 2025

La informacion y los datos suministrados son confidenciales, seran usados con fines estadisticos y
para envio de informacion institucional relacionada con el asunto de la reunion. “Ley 1581 de 2012".
Cuando este formato se diligencie de forma fisica, se debe hacer en letra clara y legible y con esfero
de tinta negra para que sea entregado posteriormente y de manera obligatoria al Grupo Interno de
Trabajo de Servicios Administrativos-Area de gestion documental con el fin de realizar su

digitalizacion y registro en el aplicativo de gestion documental Orfeo.

ASISTENTES A LA REUNION

(Si son mas de cinco participantes anexar registro de asistencia)

NOMBRE cArGo | SXTENSION CORREO ELECTRONICO
Angelica Martinez ggég - 3212532481 |Angelicamartinez@scrd.gov.co
Luz Mery Pinilla IPES 3103070962 |Lmpinilla@ipes.gov.co
Maria Andrea Solano IPES 300 3464062 | masolanob@ipes.gov.co
Valentina Ruiz IDT 3223807921 |Diana.ruiz@idt.gov.co
Juliana Toral SDDE 3107797357 |Jtoral@desarrolloeconomico.gov.co
Claudia Sagra IPES 3116307937 |claudiasagra@gmail.com
David Diaz SCRD 3016276276 |David.ortiz@scrd.gov.co
Caterine Ortiz IDT 3235733782 | Caterine.ortiz@idt.gov.co
Blanca Andrea Sanchez FUGA 3158329644 |bsanchez@fuga.gov.co
Carlos Mufioz ggég B 3115601401 |Carlos.munoz@scrd.gov.co
Liseth Bermudez ggé‘g B 3015184364 |Mahureny.bermudez@scrd.gov.co
Miller Arango ggé‘g B 3212392816 |Miller.arango@scrd.gov.co

Registrar firmas electronicamente por el aplicativo ORFEO

DESARROLLO DE LA REUNION
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Se anexa listado de asistencia fisico.

El presente comité fue integrado por Angelica Rocié Martinez Torres en calidad de Director(a) de la
Direccién de Redes y accion colectiva de la SCRD, Catherine Ortiz y Valentina Ruiz instituto distrital
de Turismo, Blanca Andrea Sanchez Directora de la Fundacion Gilberto Alzate Avendafio- FUGA,
Maria Andrea Solano Subdirectora de Emprendimiento Servicios Empresariales y Comercializacion
del Instituto Para La Economia Social - IPES, Juliana Margarita Toral Subdirector (a) de
Intermediacién, Formalizacion y Regulacion Empresarial de la Secretaria de Desarrollo Econémico,
como responsables de la eleccion de la terna de jurados de la invitacion cultural “Sabor Bogotéa 2025"-
SCRD.

De acuerdo con el plan de trabajo asociado a la Invitacion Cultural Sabor Bogota, se desarroll6 el
proceso de revision, evaluacion y seleccion de jurados. Este proceso inicié en el mes de Marzo en la
gue se acuerda conformar un comité técnico de la convocatoria y se delegan tareas a entidades en
términos de seleccion de jurados en cabeza de la Direccion de Redes y accion colectiva de la SCRD,
Instituto Distrital de Turismo, Fundacion Gilberto Alzate Avendafio- FUGA, Instituto Para La Economia
Social - IPES, Secretaria de Desarrollo Econémico, como responsables de la eleccion de la terna de
jurados de la invitacion cultural “Sabor Bogota 2025"-SCRD.

Para la conformacién de dicho comité de jurados, la Direccion de Redes y Accion Colectiva, como
area misional responsable de la invitacion, disefid los perfiles de los integrantes del comité en
mencion de la siguiente forma, teniendo en cuenta la particularidad del proceso:

Perfil 1:

Profesional en gastronomia y/o afines, con 5 afios de experiencia en la industria gastronémica,
especializado y con experiencia en cocina tradicional Bogotana y la promocion de ingredientes locales.

Numero de integrantes para el comité solicitados: 3

Perfil 2:

Gastrénomo, Chef, investigador y/o docente en gastronomia y culinaria con mas de 5 afios de experiencia
en cocina internacional y tradicional de Colombia. Ganador de reconocimientos y/o premios
gastronOmicos, y con experiencia como jurado o competidor en concursos culinarios, con habilidades
sensoriales y flexibilidad para juzgar diferentes tipos de cocina y estilos gastronémicos, con experiencia en
varios paises, adquiriendo conocimientos en técnicas locales.

Numero de integrantes para el comité solicitados: 3

Perfil 3:
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Creador de contenido foodie y/o periodista, con experiencia culinaria a través de plataformas
digitales, redes sociales 0 medios de comunicacion Con 5 afios de experiencia en el &mbito
culinario y gastronémico, dedicado a la producciéon de contenido audiovisual y resefias sobre
gastronomia, con conocimiento del panorama culinario actual. Creando recetas originales
con mercados locales y promoviendo experiencias gastrondmicas auténticas. Con trabajos
relacionados en el entorno de cocina amateur, cocina tradicional y contemporanea, con
capacidad para evaluar aspectos sensoriales y realizar resefias de experiencias culinarias

NuUmero de integrantes para el comité solicitados: 3

El presente Comité, dando continuidad al proceso de seleccion y luego de evaluar las hojas de vida
de los expertos de conformidad con lo establecido en los perfiles, se obtienen los siguientes
resultados:

NOMBRE PERFIL

Carlos Samith Otero El chef cartagenero, Charlie Otero, es el Unico
chef colombiano Embajador de la
Gastronomia Iberoamericana, designado por
la Organizacion Mundial del Turismo, la
Secretaria General Iberoamericana, la Real
Academia de Gastronomia y la Union de
Ciudades Capitales, por su compromiso con la
investigacion y promocion de las cocinas
colombianas.

Con una trayectoria de mas de 20 afos de
experiencia en cocina nacional, en donde su
gran objetivo es explotar el producto local con
técnicas internacionales vy nacionales,
realizando sus presentaciones varias veces en
Madrid Fusion, dejando nuestro pais en alto.

Margarita Bernal. Margarita Bernal es una cocinera profesional
colombiana egresada del Gato Dumas Colegio
de Cocineros Ademas de su formacion
culinaria, cuenta con estudios en mercadeo y
publicidad Con una trayectoria de mas de 15
aflos en el sector gastronémico, se ha
dedicado a la investigacién y el estudio de la
gastronomia, contribuyendo con articulos para
diversos medios y siendo columnista del
importante diario colombiano.

Habilidades:
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@® Investigacibn y estudio de la
gastronomia

@ Consultoria Gastronémica
@ Desarrollo de contenido gastrondmico

@ Escritora gastronémica

Formacién Académica:
@® Gato Dumas Colegio de Cocineros

Participaciones y Ponencias:
@® Represent6 a Colombia en el IV festival
del chocolate en Tabasco, México
@ Participacion como Jurado en Reality
Abuelas Kitchen

@® Conduccién de Programas de

Television como cocinera colombiana
del Canal El Gourmet

Liliana Martinez Polo

Liliana Martinez Polo es una reconocida
periodista cultural, critica gastronémica y
redactora de temas musicales con una
trayectoria de 26 afios en El Tiempo Casa
Editorial (abril de 1998 - marzo de 2024)
Gracias a su constante labor periodistica, se
ha consolidado como una lider de opinién en
gastronomia y musica, evidenciado por su
participacién como jurado en festivales como
Evafe y su colaboracion con los comités del
Grammy Latino en musica, asi como su rol
como jurado en concursos gastronémicos
como Los Sabores de Maria y votante para los
‘50 Best’

Su experiencia abarca la redaccion, edicion, y
revision de textos periodisticos, la realizacion
de entrevistas, la gestibn de contenido
multimedia, y la creacion y presentacién de
videos para diversas plataformas, incluyendo
el programa ‘Cultura y Entretenimiento’

Habilidades:
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@ Critica Gastrondmica

@ Conocimiento de temas gastronémicos
abordados desde el periodismo

@® Redaccion de contenido de
restaurantes y experiencias

gastronémicas
Formacion Académica:

@® Universidad de los Andes

@® Pontificia Universidad Javeriana

Participaciones y Ponencias:

@® Jurado en concursos gastronémicos

regionales como Los Sabores de Maria
(Valle del Cauca, 2009)
votante en ediciones latinoamericana y
mundial de los ‘50 Best’

Gerardo Alvarado Mejia

Gerardo Alvarado Mejia es un profesional con
una destacada trayectoria en el ambito de la
gastronomia y la educacion. Posee una sélida
formacion académica que incluye una
Especializacion en Pedagogia, una
Administracién Turistica y Hotelera, y estudios
como Cocinero en el SENA.

Ademas de su labor docente, Alvarado cuenta
con experiencia profesional como Chef en
Conservas Colombian S.A. LA CONSTANCIA,
donde participé en el desarrollo e innovacion
de productos, y como Jefe de Cocina en el
Restaurante & Bar La Jugueteria, encargado
de la estandarizacion y costeo

Habilidades:
@® Técnicas y Gastronémicas

@ Gestion y Organizacion

@® Composicion de Menus

Formacion Académica:
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@® Universitaria Agustiniana
@ Corporacién Unificada Nacional

@ Servicio Nacional de Aprendizaje SENA

Participaciones y Ponencias:

@® Asistente al CONGRESO

INTERNACIONAL RED DE
INVESTIGACION GHT

@ Participacion como Jurado en el V

CAMPEONATO NACIONAL DE
COCINAY PASTELERIA

@ Ganador del Concurso Dia del Ajiaco

Santaferefio-Academia del INSTITUTO
DISTRITAL DE TURISMO-IDT

@ Asistente a EXPO LA BARRA 2015

@ Asistente y Participante en el VI

Concurso culinario CONPEHT Pert
2014

@ Participante en el VI Concurso Tabla

redonda de Alpina de ALPINA
PRODUCTOS ALIMENTICIOS S.A

@® Obtuvo el Cuarto puesto en CHAINE
DES ROTISSEURS

Liza Catalina Peralta Piedrahita

lza Catalina Peralta Piedrahita es una
profesional con mas de 20 afios de
experiencia que fusiona apasionadamente el
disefio gréafico y la gastronomia Su trayectoria
profesional abarca un amplio espectro de
roles, incluyendo disefiadora  grafica,
especialista en psicologia del consumidor,
master en nutricion, coach nutricional vy
gastrénoma.

Habilidades:

@® Conocimiento en cocina saludable

@ Conocimientos en pastas y arroces
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@® Conocimientos en comida colombiana

@ Experiencia en pasteleria, panaderia y
reposteria

Formacion Académica:
@® Madrid Food Innovation Hub
® EME Escuela y Mentoria para
Entrenadores

@® Diplomado de Cocina Tradicional
Colombiana

@® CECAP - ELBS (Escuela de liderazgo)
— ESNECA

® ACCESA
@® ESDIART

@® Fundacion Carahue

Juan Giraldo

Juan Giraldo | / @LORECOMIENDOCO es un
creador de contenido con una sélida presencia
en TikTok e Instagram, especializado en
gastronomia, turismo, experiencias y viajes,
donde ha trabajado con marcas del sector
turistico y gastrondmico.

Habilidades:

@® Conocimiento gastronémico
@ Experiencia gastrondémica

@® Colaboracion a sector de la
gastronomia

Estadisticas de Redes Sociales:
@ Instagram: Tiene 107 mil seguidores,
ha realizado 971 publicaciones.
@® TikTok: Cuenta con 101,9 mil

seguidores y sus videos han recibido 1
millén de "Me Gusta".
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Carlos Enrique Sanchez Ramos

Carlos Enrique Sanchez Ramos es un
profesional con una sodlida trayectoria en el
ambito de la gastronomia, la gestién cultural y
el turismo. Actualmente se desempefia como
docente en la Universidad de La Sabana,
impartiendo cétedras de Cultura Culinaria
Colombiana e Investigacion y Desarrollo.
Ademas, ejerce como Embajador de marca y
Asesor gastrondmico en Administradora
Monserrate, Restaurantes Monserrate

Ha participado activamente en proyectos
relacionados con el patrimonio cultural para el
Ministerio de Cultura y otras fundaciones. Es
autor y coautor de diversas publicaciones
sobre gastronomia colombiana, patrimonio y
temas relacionados, incluyendo el libro "Paseo
de Olla" de la "Biblioteca Béasica de Cocinas
Tradicionales de Colombia" y "Las Cocinas del
paraiso: un paseo por las culturas
gastronémicas regionales de Colombia"

Habilidades:

@® Conocimiento profundo de la cultura
culinaria colombiana

@ Investigacion y desarrollo en
gastronomia

@ Gestion y salvaguardia del patrimonio
cultural inmaterial

@® Diseio de nuevos
gastronémicos con ingredientes locales

productos

Formacién Académica:
@® Universidad Nacional de Cordoba,
Republica Argentina
@® Fundacion Universitaria UNINPAHU

Pontificia Universidad Catolica de Peru

@® Universidad de la Sabana
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@® Centro Regional para la Salvaguardia

del Patrimonio Cultural Inmaterial de
Ameérica Latina — CRESPIAL. Cusco

@ Servicio Nacional de Aprendizaje SENA

Andrés Felipe Calderon Vasquez

Andrés Felipe Calderén Vasquez posee una
trayectoria profesional diversa, destacandose
actualmente como Chef Ejecutivo & Director
Operativo en GRUPO JAPONICO SAS desde
noviembre de 2023 y previamente en GRUPO
LA SANTA desde septiembre de 2021 hasta
octubre de 2023. Su pasion por la gastronomia
se evidencia en su participacion como finalista
entre los 25 mejores cocineros en Bogota en
MASTERCHEF COLOMBIA 1|l TEMPORADA y
su formacibn en Gastronomia por el
Politécnico Internacional en 2011. Ademas,
cuenta con estudios en Cocina Espafiola por
Mediterraneo Culinary en 2019.

Esta combinacién de experiencia culinaria y
roles de liderazgo operativo subraya su
capacidad tanto en la cocina como en la
gestion de negocios del sector gastrondmico.

Habilidades:

@® Experiencia como Chef ejecutivo y
director operativo.

@® Formacién académica de Gastronomia

Formacion Académica:
@® Mediterraneo Culinary

@ Politécnico Internacional

@® Universidad del Tolima

Participaciones y Ponencias:

Mastercher Colombia Il temporada Juan
Giraldo | / @LORECOMIENDOCO es un
creador de contenido con una sélida presencia
en TikTok e Instagram, especializado en
gastronomia, turismo, experiencias y viajes,
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donde ha trabajado con marcas del sector
turistico y gastrondmico.
Habilidades:

@® Conocimiento gastronémico
@ Experiencia gastronémica

@® Colaboracion a sector de la
gastronomia

Estadisticas de Redes Sociales:
@ Instagram: Tiene 107 mil seguidores,
ha realizado 971 publicaciones.

@® TikTok: Cuenta con 101,9 mil

seguidores y sus videos han recibido 1
millon de "Me Gusta".

Justo Calderén

Justo Calderon es un emprendedor
apasionado por la biotecnologia y la
innovacién, con un enfoque en desarrollar
soluciones que mejoren la calidad de vida. Es
fundador de SIGNALINC LLC, un startup
especializada en tecnologia basada en
biomarcadores para el diagnéstico temprano.
Su trabajo lo ha llevado a viajar a zonas de
dificil acceso, donde ha brindado soluciones
de salud en comunidades con acceso limitado
a la medicina. En estos viajes, descubrio la
rigueza cultural y gastrondmica de estos
lugares, lo que Ilo inspir6 a crear
@justinthetable.

Habilidades:

@® Enfoque en sabores auténticos vy
tradicionales locales

@ Desarrollo en técnicas parrilleras

@® Tiene un estudio activo de gastronomia
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Asi las cosas, se invitara para ser jurados y realizaran el proceso de evaluacion y seleccion de esta
invitacion cultural, a las siguientes personas:

NOMBRE DOCUMENTO DE PERFIL
IDENTIDAD

Carlos Samith Otero C.c 73158103 UNO

Gerardo Alvarado Mejia C.c 79.983.319 de Bogota | UNO

Carlos Enrique Sanchez Ramos. C.c 79.625.507 de Bogota | UNO

Margarita Bernal. C.c 39.783.981 de Bogota | DOS

Liza Catalina Peralta Piedrahita C.c 52.344.586 de Bogotd | DOS
Andrés Felipe Calderdn Vasquez C.c 11.206.074 de Girardot | DOS
Cundinamarca

Liliana Martinez Polo C.c 52084104 de Bogota TRES

Juan Giraldo C.c 1026290924 de TRES
Bogota

Justo Calderén C.c 88.241.661 de Cucuta | TRES

Compromisos de los jurados:

Los jurados designados adquieren los siguientes compromisos que garantizan que su decision se
enmarque en los principios de transparencia y objetividad:

e Leer detenidamente las condiciones de participacion de la invitacion cultural.

e Declararse impedido, mediante comunicacion escrita, con méximo tres (3) dias habiles posteriores
a la fecha de habilitacion de las iniciativas para su evaluacién, respecto de las cuales identifique la
existencia de un conflicto de intereses, o frente aquellas en las que considere que no puede emitir un
concepto objetivo.

e Asistir a las reuniones, audiciones, sustentaciones, visitas de campo o demds actividades
programadas durante el proceso de evaluacién, en el lugar, fecha y hora que le sean indicados.
e Leer y evaluar previamente a la deliberacion las iniciativas de la invitacion.

e Tener en cuenta los criterios de evaluacion establecidos y realizar la seleccién de conformidad con
los principios de objetividad, transparencia y autonomia.

+Emitir el concepto técnico por cada criterio de valoracibn o una recomendacion como
retroalimentacion al participante en el formato que sea definido.

e Participar en la jornada de deliberacion en la fecha, hora y lugar indicados por la entidad que lo
selecciono.

e Sustentar y firmar el acta de recomendacion de ganadores de la invitacion cultural.
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e Acudir ante la entidad y presentar por escrito las aclaraciones que le sean requeridas, en el evento
de presentarse solicitudes efectuadas por terceros, organismos de control o participantes.

e Cumplir éticamente los deberes encomendados como evaluador,

procurando siempre la

observancia de los principios de igualdad, buena fe y dignidad humana consignados en la

Constitucion.

e Abstenerse de hacer uso de la informacion a la que accede en su condicion de jurado, para
cualquier objetivo diferente de la evaluacién, respetando siempre los derechos de autor del

participante.

Para la presente Invitacion Cultural y teniendo en cuenta los jurados seleccionados por el comité
habra tres ternas. El reconocimiento para otorgarse a
cada jurado seleccionado sera de Cinco millones de pesos ($5.000.000)

En constancia firman,

&

Juliana Toral
SDDE

Blanca Andrea Sanchez
FUGA

ey

Luz Mery Pinilla
IPES
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Maria Andrea Solano Behaine

IPES

Caterine Ortiz
IDT

Valentina Ruiz
IDT
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